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DWOR SIERAKOW

Hotel - Restauracja - Park

S —

Propozycja Menu Weselnego A

Przystawka:
Pasztet z dziczyzny w cieScie z orzechami
lub
Teryna z musem z wedzonego pstraga i kremu chrzanowego z biatym makiem

Zupa:
Krem pomidorowo — paprykowy z wedzonym pstragiem (opcjonalnie moze by¢ podawany na zimno)
lub
Bulion wotowy z dworskimi pierogami

Danie glowne:
Poledwiczka wieprzowa faszerowana kurkami na fasoli szparagowej z opiekanymi ziemniakami, musem z marchwi i sosem
szampanskim
lub
Indyk w maladze z sosem z suszonych moreli na ziemniaczanym gratin z groszkiem i marchewka

Deser:
Suflet czekoladowy// lub Lodowy tort bezowy z konfiturg z pomaranczy

Danie gorace I:
Filet z pstraga, z pure z ziemniakow, z gotowanymi r6zyczkami brokuta i plastrami marchwi z imbirem
lub
Schab w sosie pieczeniowym na peczaku z grzybami i czerwong kapusta

Danie gorace I1:
Barszcz bialy z jajkiem i chrzanem //lub zupa gulaszowa na ostro// lub strogonow// lub zur z biatg kietbasg i rydzami

Zimna plyta :
Pieczona topatka w cato$ci na zimno
Migsa pieczone ( schab,karczek,ligawa wotowa)
Zimne sosy chrzanowy, musztardowy
Wedliny regionalne,smalec,ogérki kiszone
Pasztet pieczony z suszong §liwka
Golonki na zimno (galaretki)
Jesiotr pieczony w catosci z musem z leszcza
Sledzie w dwoch smakach (z jabtkiem i Zubrowka,z chrzanem i cytryna w $mietanie)
Deska seréw z musztardg owocowsa
Mieszanka satat z winegret
Satatka makaronowa z wedzonym kurczakiem i grillowanymi warzywami
Satatka z cieciorka, ryzem, soczewica (zielona i czerwona)orzechami selerem naciowym czeerwona papryka
Satatka cesarska z kurczakiem grzankami i sosem kaparowym

Slodki Bufet:

Cztery rodzaje ciast do wyboru, owoce sezonowe, stodkosci

Napoje:
kawa, herbata, soki, woda mineralna, napoje gazowane

Wino biale i czerwone bez ograniczen!
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Propozycja Menu Weselnego B

Przekaski na powitanie
Tatar z pstraga na grzance
Tartoletki warzywne
Rostbef marynowany w soli z pastg truflowa

Przystawka:
Plastry pieczonego dojrzewajacego rostbefu w gorczycy
lub
Satata z pieczong kaczka i boczniakami w czosnkowej oliwie

Zupa:
Krem rakowy z duszonym porem
lub
Krem z grzybow z pasta orzechowa

Danie glowne:
Pieczen wotowa z musem grzybowym, zielonym groszkiem i puddingiem Y orkshire
Lub
Udko z kaczki confit z groszkiem cukrowym w sezamie, ziemniaczanym gratin i marchewka

Deser:
Mrozony mus z Baileys i gorzkiej czekolady// lub ciastko gruszkowe

Danie gorace |:
Piers$ z indyka w ziotach z sosem serowym, zielonym groszkiem i papryka
lub
Strudel z dorsza i kiszonej kapusty na kremowym sosie z biatego wina z groszkiem i kalafiorem

Danie gorace I1:
Barszcz biaty z jajkiem i chrzanem //lub zupa gulaszowa na ostro// lub strogonow// lub zur z bialg kietbasg i rydzami

Zimna plyta :
Pieczona topatka w cato$ci na zimno
Migsa pieczone ( schab,karczek, ligawa wotowa)
Zimne sosy chrzanowy, musztardowy
Wedliny regionalne,smalec,ogorki kiszone
Pasztet pieczony z suszong §liwka
Golonki na zimno (galaretki)
Jesiotr pieczony w catosci z musem z leszcza
Sledzie w dwoch smakach (z jabtkiem i Zubrowka,z chrzanem i cytryng w §mietanie)
Deska seréw z musztardg owocowsa
Mieszanka satat z winegret
Satatka makaronowa z wedzonym kurczakiem i grillowanymi warzywami
Satatka z cieciorka, ryzem, soczewica (zielona i czerwona)orzechami selerem naciowym czeerwona papryka
Satatka cesarska z kurczakiem grzankami i Sosem kaparowym

Slodki Bufet:

Trzy rodzaje ciast, dwa rodzaje musow do wyboru, owoce sezonowe, stodkosci

Napoje:
kawa, herbata, soki, woda mineralna, napoje gazowane

Wino biale i czerwone bez ograniczen!




